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Benvenuti bei 
romeo e giulia

Die italienische Küche ist wie die Liebe von Romeo und 
Giulia – leidenschaftlich, zeitlos und voller Gefühl.

Italien steht für Kunst, Genuss und Lebensfreude. Ob 
Pizza, Pasta, Fisch oder Fleisch – jede Region bringt eige-
ne Spezialitäten hervor, vereint durch Frische, Qualität 
und Geschmack.

Im Ristorante „Romeo e Giulia“ im Ratskeller Taucha er-
leben Sie genau dieses Lebensgefühl. Von Dienstag bis 
Sonntag verwöhnen wir Sie mit italienischen, regionalen 
und internationalen Spezialitäten, begleitet von erlese-
nen Weinen – alles frisch zubereitet und mit italienischer 
Herzlichkeit serviert.

Genießen Sie Ihren Aufenthalt in unserem Restaurant 
mit bis zu 140 Plätzen (plus 50 im Ratsherrenzimmer) 
oder buchen Sie unser Catering für 20 bis 600 Gäste – 
in unseren oder Ihren Räumlichkeiten.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!
Ihr Team der Trattoria & Pizzeria Romeo e Giulia



Antipasto Italiano 15
Vegetarisch italienisch gemischte Vorspeise

Vitello Tonnato 17
Zartes Kalbfleisch in Thunfischmayonnaise

Carpaccio di manzo 17
Hauchdünnes Rinderfilet mit Parmesan und Rucola

Optional empfehlen wir frische Trüffel +6

prosciutto e melone 15
Parmaschinken und Melone

Burrata e Parma 18
Saftige Büffel-Mozzarella mit Buttercremefüllung 

und Parma auf Tomate

Antipasto „romeo e giulia“ per due 34
Typisch italienische Vorspeisenvariation 

Für zwei Personen

Salmone Marinato (hausgemacht) 18
Marinierter Lachs auf Wildkräutersalat mit Zwiebeln und rosaner Pfeffer

Tatar di manzo (klein/groẞ) 18 | 25
Tatar vom Black Angus

Kleine Portion (100 g) oder große Portion (150 g)
Optional empfehlen wir frische Trüffel +6

Crema di Pomodoro 8
Tomaten-Cremesuppe

Brodo alla Bavese 9
Fleischbrühe vom Rind, Tortellini und Ei

Antipasti e Zuppe 
Vorspeisen und Suppen



Pasta
nudelgerichte

tagliatelle al sugo di salmone e spinaci 18
Tagliatelle mit Lachs und Spinat in Tomaten-Sahnesoße

Paccheri con Ragu di Ossobuco di vitello 20
Mit Ragout von der Kalbsbeinscheibe

Spaghetti alla Carbonara 18
Traditionelle Carbonara mit Ei, Pfeffer, Pecorino Romano und Guanciale (Speck)

Pappardelle al Crema di Tartufo e manzo 32
Bandnudeln mit Trüffelcreme, Rinderfiletstreifen und frischen Trüffel

Pappardelle allo Chef 24
Bandnudeln mit Knoblauch, Öl, Chili, getrockneten Kirschtomaten und Rinderfiletstreifen

Tagliatelle al Fagotto 17
Im Parmesan* geschwenkte Pasta, Trüffel-Butter, grober Pfeffer und Parmaschinken

Optional empfehlen wir frische Trüffel +6

Garganelli Salsiccia e funghi 20
Pilze, Knoblauch, Chili, Kirschtomaten, originale und gehackte 

italienische Salsiccia-Wurst vom schwarzen Schwein

Caramelle al Buongustaio 20
Mit Gorgonzola, Birne in Parmesankörbchen*

tagliatelle neri con Scampi e Rucola 20
Mit Garnelen, Knoblauch, Chili, Kirschtomaten und Rucola

Lasagne emiglia romagna 18
Original (ohne Tomatensoße)

* Auf Wunsch können wir Parmesan weglassen



Pizza al forno a pietra
Steinofenpizza

Gourmet

Pizza Burrata 18
Tomatensoße, Mozzarella, frische Tomaten und eine ganze Burrata

Pizza Chef 19
Tomatensoße, Mozzarella, Rindercarpaccio, frischer Rucola, Parmesan

Pizza Prosciutto e Funghi 14
Tomatensoße, Mozzarella, original italienischer Kochschinken und Champignons

Pizza Salami e Funghi 14
Tomatensoße, Mozzarella, original italienische Salami und Champignons

Pizza Parma 18
Tomatensoße, Mozzarella, original italienischer Parmaschinken, Rucola und Parmesanflocken

Pizza Tonno e Cipolla 16
Tomatensoße, Mozzarella, original italienischer Thunfisch und Zwiebeln

Pizza Diavola 17
Tomatensoße, Mozzarella, original italienische pikante Salami und Chili

Pizza Capricciosa 19
Tomatensoße, Mozzarella, original italienischer Thunfisch, Artischocken, 

Kochschinken, Salami und Champignons

Pizza Campagnola 17
Tomatensoße, Mozzarella, frische Tomaten, Kochschinken und Ei

Pizza Mare e Monti 21
Tomatensoße, Mozzarella, Shrimps, Pilze und Rucola

Pizza Romeo 19
Mozzarella, Gorgonzola, Walnüsse, Birne und Pfeffer



Saltinbocca alla Romana  29
Kalbfleisch (geklopft) mit Parmaschinken in Salbei-Butter gebraten 

und mit Weißwein abgelöscht

scaloppine al gorgonzola su letto di rucola 32
Kalbsfleisch (geklopft) in Gorgonzolasoße auf Rucola

Tagliata di manzo roastbeef con Spaghetti Aglio e Olio 38
Trangiertes Roastbeef vom Lavasteingrill auf Spaghetti, Knoblauch und Chili

Polpo alla griglia con crema di patate e Cipolla di Tropea  34
Oktopus mit einer Kartoffelcreme und süßen Zwiebeln aus Tropea

filetto di black angus alla giglia 38
Filet vom Black Angus vom Lavasteingrill

Bistecca di manzo e Polpo alla Griglia „Surf Und Turf“  46
Oktopus auf Roastbeef vom Grill

scampi alla giulia  30
Garnelen gebraten mit Knoblauch und Kirschtomaten auf Spaghetti Aglio e Olio 

flambiert mit Cognac

filetto di salmone su letto di julienne  29
Lachsfilet auf Gemüsejuliennebett

Dorade, Wolfsbarsch, Seezunge, Seeteufel, etc. bitte bei unserem Servicepersonal erfragen.

Pesce e carne 
fisch und fleisch

beilagen
Kartoffeln und Gemüse sind inklusive. Spaghetti sind inklusive, wenn aufgeführt. 

Für andere Beilagen gelten diese Preise:

Mediterranes Grillgemüse  8  •  Wildkräutersalat  6  •  Brotkorb 2
Spaghetti Aglio Olio oder Butter  7  •  Umweltpauschale für Verpackung  1



wir empfehlen
zum dessert

Zibibbo Dessertwein  5
Süße typische sizilianische Spezialität

0,05 l

Bosco e Mare	 17
Wildkräutersalat mit italienischen Premium Thunfisch, 
Zwiebeln und Kirschtomaten

Carpaccio di Pomodori con Burrata	 15
Tomatencarpaccio mit Burrata und Giuseppe Giusti 
Balsamico aus Modena

Tagliata di Manzo	 30
Trangiertes Black Angus Roastbeef (200 g) auf
Rucola, Kirschtomaten und Parmesanflocken

pomodoro e cipolla	 14
Tomatensalat mit roten Zwiebeln, Balsamico und 
Giuseppe Giusti Bianco und Olivenöl

pizza leonardo (margherita)	 8

pizza donatello (thunfisch)	 9

pizza michaelangelo (schinken)	 9

pizza raffaelo (salami)	 9

spaghetti napoli	 8
Mit Tomatensoße

orecchiette prosiutto e panna	 10
Pasta mit Schinken-Sahnesoße

tortellini tricolori al burro	 9
Dreifarbige Tortellini in Butter

Gelato	 2,5
Kugel Vanilleeis

Tiramisu	 8,5
Mit Biscuits, Mascarpone und Espresso

Panna Cotta Frutti di Bosco	 8,5
Gekochte Sahne mit Vanille, Erdbeersoße und 
Waldbeeren

Creme Brulee	 8,5
Süßspeise aus Eigelb, Sahne, Vanille und
karamellisiertem Zucker

original Tartufo Nero / PISTACCHIO	 9  |  10
Originale Eisspezialität aus Pizzo, Kalabrien mit 
Zartbitterschokolade oder Pistazien

Souffles al Cioccolato	 8,5
Warme Schokoküchlein mit flüssigem Kern

sorbeto al limone	 9
Zitronensorbet mit Schuss Limoncello

"Romeo e giulia" dolci per due	 20
Dessertkomposition für zwei Personen

panna cotta crema di pistacchio 
e tartufo	 14
Panna Cotta mit hausgemachter Pistaziensoße 
und frischem Trüffel

Espresso Affogato	 7
Doppelter Espresso mit Vanilleeis

Insalate 
Salate

Menù per bambini 
kinderkarte

dolci
Dessert



Bevande 
GetrÄnke

AperitiF

Kaffee  3,5

Espresso  3

Espresso Doppio  5,5

Espresso Macchiato  3,2

Espresso Corretto con Grappa  5

Espresso Barraquito
Mit Likör  4,3

Mit süßer Kondensmilch und Milchschaum  10

Cappuccino  5

Latte Macchiato  5,5

Italienische Trinkschokoladen  6
Zartbitter, Vollmilch oder Weiß

Heiẞe Zitrone  3

Grog (4 cl Rum)  6

Tee  3,5
Schwarzer, Grüner, Früchte, Minze oder Kräuter

Laktosefreie Milch  1
Auf Wunsch für Ihren Kaffee

Crodino Spritz  7,5
Alternative zu Aperol Spritz, alkoholfrei

Amalfi Spritz  10
Limoncello, Maracujasaft, Frizzantino

Aperol Spritz  8
Aperol, Frizzantino, Soda

Limoncello Spritz  8
Zitronenlikör, Frizzantino, Soda

Hugo  8
Holunder- / Limettensirup, Frizzantino, Soda

Fragolino  10
Erdbeerlikör, Erdbeersaft, Frizzantino, Soda

Lillet Wildberry  8,5
Lillet, Frizzantino, Schweppes Wildberry

Sarti Spritz  8,5
Blutorangenlikör, Bitter Lemon, Soda

Martini Bianco / Rosso / Secco 6 cl  6

Wermut von Giuseppe Giusti  9

prosecco 0,1 l  7

Campari Orange  10

Gin Tonic  11

Wodka Lemon  12

Bacardi Cola  12

longdrinks

heiẞgetrÄnke
* ILLY cafÉ *



Goditi esclusivamente gli alcolici 
Spirituosen

Averna Sicilia  5

Ramazotti Milano  5

Sambuca Molinari  5

Fernet Branca KrÄuter  5

Baileys Irish Cream  6

Amaretto  5

Frangelico Haselnuss  6

Licuore e Degestivo 4 cl

Botucal Rum  8

Rum Don Papa  8

Johnnie Walker (Red Label)  7

ballantines  7

Chivas Regal  8

Hennessy Cognac  10

Hennessy X.O.  30

Vecchia Romagna  8

Wodka Absolut  6

Rum, Whiskey und Co 4 cl



Vino Rosso
rotwein

Vino Bianco
weiẞ- und rosÉwein

	 0,2 l 	 0,5 l

Primitivo Leone De Castris 
Salento Puglia	 8	 20
Trocken | fruchtig | körperreich | 14 %

Cannonau Isola dei Nuraghi 
Sardegnaa	 8	 20
Trocken | Kirsche | Tabak | 13,5 %

Nero D’Avola Tenuta Rapitala‘ 
Sicilia	 8	 20
Trocken | Vanille | Feige | 13,5 %

Lambrusco Enovite Emiglia 
Romagna	 7	 17
Perlig | lieblich | beerig | 12 %

	 0,2 l 	 0,5 l

Lugana Cantine Donini Veneto 
Garda	 9	 22
Trocken | grüner Apfel | Pampelmuse | 12,5 %

Vermentino Isola dei Nuraghi 
Sardegna	 8	 20
Trocken | fruchtig | Pfirsich | Honig | Zitrone | 13,5 %

Frizzantino Enovite Emiglia 
Romagna	 7	 17
Lieblich | perlig | Aprikose | Steinobst | 7,5 %

Chiaretto di Bardolino
Cantina Castelnuovo rosÉ	 7	 17
Trocken | Himbeere | rote Johannisbeere | Limette | 12 %



Bevande 
GetrÄnke

softdrinks bier

	 0,25 l 	 0,75 l

San Pellegrino  •  Acqua Panna	 3	 7

	 0,2 l 	 0,4 l
 
pepsi Cola  •  mirinda  •  seven up	 3	 5,5

Ginger Ale  •  Tonic  •  Bitter Lemon	 3	 5,5

Apfel  •  Orange  •  Kirsch  •  Mango  • 
Maracuja  •  Banane  •  Erdbeere  • 
Schwarze Johannisbeere	 3,2	 5,5

	 0,4 l

fruchtschorle	 3	 5

	 0,3 l 	 0,5 l

FeldschlÖẞchen  •  Schwarzer 
Steiger   •  Radler  •  Diesel	 3,5	 5

	 0,3 l	 0,33 l	 0,5 l

Erdinger Hefeweizen	 4		  5,5

Erdinger Dunkles  •  Kristall  • 
Alkoholfrei	 		  5,5

Colaweizen  •  Bananenweizen		  6

Birra Moretti		  5



reservieren sie ihren tisch 
fÜr das nÄchste mal

Trattoria & Pizzeria Romeo e Giulia
Schlossstraße 13

04425 Taucha

phone  034298 68622
envelope  info@romeo-giulia-taucha.de
globe  romeo-giulia-taucha.de

Design von   |  vasilidesign.com


